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Rifugio – Ristorante Bar Doss del Sabion – 2.101 m.s.l.m: restyling e ampliamento 
Alla sommità del Doss del Sabion, ad accogliere gli sciatori e gli escursionisti, fin dall’apertura degli impianti nel 1969 è 

presente il rifugio omonimo. Negli anni il rifugio ha subito continui ammodernamenti e ampliamenti, e in concomitanza 

della sostituzione della seggiovia 4 posti Prà Rodont – Doss del Sabion con la nuova telecabina 10 posti, durante l’estate 

2023 saranno effettuati importati lavori di ampliamento e completo restyling.  

 

Bar e bistrò 

L’accesso alla struttura avverrà direttamente dalla stazione a monte della nuova telecabina e sarà possibile salire al rifugio 

tramite scale mobili o ascensore (accesso completamente sbarrierato). Il nuovo bar sarà ospitato nell’ampliamento della 

struttura che guarda verso le Dolomiti di Brenta. Ampi spazi e vetrate per un momento di ristoro ammirando il panorama. 

Al secondo livello, troverà spazio il nuovo bistrò, con servizio ai tavoli per tutti i clienti in un ambiente completamente 

nuovo, moderno e accogliente. Sulla terrazza, servita da chiosco dedicato, si potrà pranzare “all’aria aperta” per godere 

del panorama unico che a 360 gradi spazia dalle Dolomiti di Brenta ai massicci dell’Adamello e Presanella, sino a perdersi 

all’orizzonte nelle giornate più terse fino al lago d’Idro. 

 

Ristorante gourmet 

Tutto nuovo sarà il ristorante gourmet la cui progettazione degli interni è stata elaborata in modo da costituire un unicum 

integrato con l’intervento sulla nuova telecabina e richiamare gli aspetti geologici caratteristici del territorio. Il ristorante 

garantirà agli ospiti un’esperienza più esclusiva, con ampie vetrate e un richiamo forte al territorio che si ritroverà anche 

nella proposta gastronomica che metterà al centro la valorizzazione dei prodotti locali in chiave non solo tradizionale ma 

anche contemporanea. Sarà presente anche una nuova zona dedicata alla degustazione vino, anche in questo caso volta 

a valorizzare soprattutto le eccellenze del territorio.  

 

Sostenibilità 

Al fine di ridurre le emissioni in atmosfera e garantire una maggior efficientamento energetico è prevista la coibentazione 

delle murature esistenti, la sostituzione dei serramenti con nuovi a bassissima emissività, l’installazione di apparecchiature 

a basso consumo energetico e ad alto rendimento sia per quanto riguarda l’impianti di riscaldamento che per le 

apparecchiature della cucina e del chiosco. Sul tetto dell’edificio sarà presente un impianto fotovoltaico da 19 Kw che 

data la posizione e l’esposizione risulta particolarmente performante e consente il contenimento dei consumi energetici. 


